QUALITÄTSWEIN 0,75 Liter
EUR

Riesling 2006

2,20

hellgelb, schöne Fruchtnote, frische, belebende Säurestruktur, ideal zu vielen Speisen, besonders zu Fleischgerichten

Weißburgunder 2006
2,50

feine Südfruchtaromen, süffig und voll im Geschmack, mit passender Säure

Chardonnay 2006
2,50
kräftig, im Geschmack nach reifen Birnen, lieblich, mit belebender Säure
Muskat Ottonel 2006
2,50
hellgelb, vielschichtiges Aroma, lieblich und mild

St. Laurent 2006
3,20
tief dunkelrot, feine Frucht, geschmeidig, weich und dicht im Abgang, ein guter Begleiter zu allen Käsesorten

Zweigelt Kabinett 2006
2,90

rubinrot, kräftig und angenehme Würze, mild und samtig am Gaumen

Blaufränkisch 2006
2,90

rubinrot, fruchtiges Bukett, fülliger Körper und zarte Tannine; ideal zu Wildgerichten, dunklem Fleisch und Käse

PRÄDIKATSWEIN
EUR
Weißburgunder Spätlese 2006
3,00

feines Burgunderbukett, kräftiger Körper und leichte Süße
Rheinriesling Spätlese 2006
3,50
ein lieblicher Wein, mit rassiger Säure und ausgeprägtem Spätlesecharakter, passt gut zu würzigem Käse
Müller Thurgau Auslese 2006
4,00
ein süßer, milder Wein mit ausgeprägter, edler Botrytisnote, ideal als Dessertwein
Chardonnay Auslese 2004
4,00
zarter Duft, dichte Struktur, edelsüß mit gut ein-gebundener Säure
Ausbruch Cuvée 2002
7,00

Silbermedaille beim internationalen Weinwettbewerb Selezione del Sindaco 2006 in Rom

goldgelb, mit feinen Zitrus- und Honigaromen, dichte, ölige Struktur, edle Süße und reife, lebhafte Säure. Ein Wein mit großem Lagerpotential, besonders als Aperitif- und Dessertwein geeignet, harmoniert gut mit Camembert.
LANDWEIN
1 l
2 l

Welschriesling
1,80
2,90
trocken, mit schöner, harmonischer Säure

Müller Thurgau
1,80
2,90
zartes Bukett, mild im Geschmack

Grüner Veltliner
1,80
2,90
fruchtig, kräftig

Weißburgunder
1,90
harmonischer Wein, passend zu allen Speisen

Rheinriesling
1,90
vollmundig und kräftig

Blaufränkisch Rosé
2,20

zart fruchtig, frisch mit angenehmer Säure

Blaufränkisch
1,90
3,20
rubinrot, zart herb

Zweigelt
1,90
dunkelrot, mild und süffig

Traubensaft weiß
1,40
süß, angenehme Säure, gut mischbar mit Mineral

----------------------------------------------------------------
SERVIERTEMPERATUR

Weißweine: 12 °C Rotweine: 16-18 °C Prädikatsweine: 10 °C

Ab – Hof Preise gültig ab 1. August 2007, Preise exkl. Flascheneinsatz

WEINKARTE
WEINGUT

FAM. HEBENSTREIT

Kleinhöfleiner Hauptstraße 60

7000 Eisenstadt

Tel.: 02682/68980

e-Mail: arnold.hebenstreit@utanet.at

